
AZAROAK 16 - 22

ASTIGARRAGA
• Malum Rex (16t ik 22ra):  bi  menu (horietako bat bega-
noa) ber tako eta nazioar teko sagardoekin uztar tu ta.
• Ibai  Lur  (16t ik 22ra):  Gourmet menua est i lo eta upa-
tegi ezberdinetako euskal sagardoekin uztar tu ta.
• Sagardoetxea  (20an): ber tako eta nazioar teko sagar-
doen dastaketa Hari tz Rodriguez pommelierrarekin.

DONOSTIA
• Apar  (16t ik 22ra):  Kataluniako antzinako sagardo 
aparduna aperi t iboan eta ber tako izotzezko sagardoa 
postrean.
• Ber takoteka  (16t ik 22ra):  Legatz -pintxoa Euskal Sa-
gardoa J.D.rako hiru sagardorekin uztar tu ta.
• Bodega Klandest ina  (16t ik 22ra):  as tean zehar dasta-
tuko diren nazioar teko sagardoen salmenta.
• I ratze (16t ik 22ra):  pintxoak eta krepeak (sol ik 19an) 
ber tako eta bretoi sagardoekin uztar tu ta.
• Taupada  (16t ik 22ra):  Tautalo pintxoa ber tako  
izotzezko sagardoarekin uztar tu ta.
• Gagootz  (19an): pizza-errazioak I ta l iako rosé sagar-
doarekin.
• Sua.Muka  (21ean eta 22an): sagardo-bermutarekin 
eta pintxoarekin osatutako aperi t ibo berezia.

HERNANI
• Err ioguarda Enea  (16t ik 22ra):  dastatzeko menua 
ber tako eta nazioar teko sagardoekin uztar tu ta.

HONDARRIBIA
• Higeralde Sagarlekua  (16t ik 22ra):  ber tako platerak 
Bidasoa ibaiaren bi aldeetako sagardoekin uztar tu ahal 
izango dira.
• Tatapas Gastroteka  (20an): lau platereko menua na-
zioar teko eta ber tako sagardoekin uztar tu ta.

TOLOSA
• Tolosaldea Jatetxea  (16t ik 22ra):  ber tako eta nazioar-
teko sagardoen dastaketa eta horiek erosteko aukera.
• Ama Tolosa  (20t ik 22ra):  ber tako produktuak hainbat 
euskal sagardoekin uztar tzen di tuen menua.
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16 - 22 NOVIEMBRE

ASTIGARRAGA
• Malum Rex (del  16 al 22): dos menús (uno vegano) 
maridados con sidras locales e in ternacionales.
• Ibai  Lur  (del  16 al 22): menú Gourmet maridado con 
sidras vascas de di ferentes es t i los y bodegas.
• Sagardoetxea  (día 20): cata guiada de s idras locales 
e in ternacionales con el  pommelier Hari tz Rodríguez.

DONOSTIA
• Apar  (del16 al 22): degustación de s idra ancestral 
espumosa de Cataluña como aperi t ivo y de s idra de 
hielo vasca como postre.
• Ber takoteka  (del  16 al 22): pintxo de merluza mari -
dado con t res s idras con D.O. Euskal Sagardoa.
• Bodega Klandest ina  (del  16 al 22): venta de s idras 
in ternacionales que se degustarán durante la semana.
• I ratze (del  16 al 22): pintxos y crepes (solo el  día19) 
maridados con sidras vascas y bretonas.
• Taupada  (del  16 al 22): pintxo Tautalo maridado con 
sidra de hielo. 
• Gagootz  (día 19): porciones de pizza acompañadas 
de s idra i ta l iana rosé.
• Sua.Muka  (días 21 y 22): aperi t ivo especial  con 
vermut de s idra y pintxo.

HERNANI
• Err ioguarda Enea  (del  16 al 22): menú degustación 
maridado con sidras locales e in ternacionales.

HONDARRIBIA
• Higeralde Sagarlekua  (del  16 al 22): maridaje de sus 
platos con s idras de ambos lados del r ío Bidasoa.
• Tatapas Gastroteka  (día 20): menú de cuatro pases 
maridado con sidras in ternacionales y locales.

TOLOSA
• Tolosaldea Jatetxea  (del  16 al 22): degustación de s i -
dras locales e in ternacionales y opción de comprar las.
• Ama Tolosa  (del  20 al 22): menú que marida produc-
tos de cercanía con una variedad de s idras vascas.
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