20

NOVEMBRE
Jeudi

Lieu Axe thématique | Heure Titre de la conférence Conférencier Poste / Entreprise Modérateur
8888 Distribution de la documentation
07:00 | Accueil et ouverture institutionnelle
09:15
88%8 Projet ‘Dolareak’ é%l;iselég:ggg)garin Alcalde de Astigarraga
09:30 . . Jabier Lek . . .
g oo 10:00 | Bois et patrimoine culturel (Igo;/gngs;l?er;a Peio Martiko Fundazioa Xabier Urdangarin
) ainmeine —16.00 Ibon Telleria EHU Maire d’Astigarraga
pd 10:30 L : . (Pays Basque)
E:) 1030 Pressoirs a cidre, fermes, bois et patrimoine losu S ;
: osué Susperregi :
o 17:00 Pays Basgue) g Arkeolan Fundazioa
%) Erribera 11:00
| Kulturgunea ‘20 | Pause
O urg 11:30
Astigarraga
& garragal 11:30 Jordi Abella Ecomuseu de les Valls
~ﬁ 12:00 (CGTG|Ogne) d’'Aneu Ainhl?q Berngbé
L _ Technicien du
4 Muséologie | 12:99 | Musées ouverts aux citoyens Pere Casas Museu del Ter Centre muséal
o 9 12:30 4 (Catalogne) d
- u gouvernement
o 12:30 Roser Vilardell Museo Etnogrdfico de basque
13:00 (Catalogne) Ripol
.00 | MoM& Museum: Comment se connecter
]3100 avec le consommateur et préparer le terrain Paolo Spagnolo MoM6 Museum
13:30 pour I'avenir (Suisse)
Tourisme 1330 Ruta’| Qtﬁ]esu y la Sidra: une excursion Manuel Niemb
: éographique a travers |'Asiequ, une anvel Niembro / .
14:00 ?mmgersﬁ)n%ans le paysage, IS culture et la (Asturias) Ruta’l Quesu y la Sidra
gastronomie asturiennes
Liev Heure Type
%)
oz
>
O Basque Dégustation des produits présentés au concours
O Culinary 15:00
% (DCenter | 20:00 *Dégustation fermée au public.
onostia
O
Lieu Heure Type
= Visite du musée d'lgartubeiti
S | Ezkio Itsaso 16:00
= *Réservé aux participants du Sagardo Forum.
O
< LABe 20:30 Diner d’ouverture.
(Donostia) : Diner accompagné de cidres locaux et internationaux.




Lieu thénﬁ‘c):(tei:que Heure Titre de la conférence Conférencier Poste / Entreprise Modérateur
05:39 | Distribution de la d '
09-00 | Distribution de la documentation
88%)8 Contréle intégré des campagnol terrestre ;(‘-th?Srng;)noano Serida ;
09:30 | Le phytoplasme de prolifération duy Jordi Sabaté Aitor Etxeandia
% Pomme 10:00 porl?mzlierl? épidémio||oogie et contrdle (Catalogne) IRTA Cﬁgﬁ’@’clﬁﬂ P
> 10:00 | Agriculture régénérative dans la culture des | Nuri Madeo
(¢} 10:30 pgmmes J (Catalogne) The Regen Academy
Z .
6 }?88 Pause
m . 3 ’
:’—, Haritz Rodriguez
w1 | Erribera 11:00 | EDA Drinks & Wine Campus: une visjon Elisa Ucar ~ ~ Pommelier et
% I&Jltprguneo 11:30 | 360 de la formation dcmsple monde du cidre | (Pays Basque) Drinks & Wine Campus éducateur sur le
2] &5 (Astigarragal) o
= . Carlos Lépez de
NOVEMBRE E };88 Lacalle P Artadi
Vendredi 8 Cidre: ' c A , | oy (Pays Basque) . lon Zq%ilaira
formation et 12:00 | {omment etre présent sur les points de vente Joseba Martikorena ] esponsable des
commercialisation | 15:3¢ | (histoires de réussite) (Pays Basque| Martiko venfesZ g ;i?a%dre”e
12:30 Arantxa Goenaga
13:00 (Pays Basque) 9 Goenaga
1388 L'art de vendre du cidre : du verre au plan | Benoit Marinos Domaine Antoine
‘ e jeu (France) Marois
Lieu Heure Type
) — Visite de la cidrerie Zapiain.
S | Astigarraga 17:00
> MDA .
= Réservé aux participants du Sagardo Forum.
() .
< | Gidrerie : Diner rituel Txotx.
(Aé’!%crﬁrno?;o) 20:30 Diner accompagné de cidres locaux et internationaux.
g Lieu Heure Type
8 Basque
2 2 Z Cé’gr':gry 10:00 Cérémonie de remise des prix du Concours international du cidre.
8 (Donostia)
NOVEMBRE Lieu Heure Type
Samedi w YP
-3 Basque
o Cé’ggtoerry 5688 Dégustation de cidres locaux, nationaux et internationaux proposés par 23 exposants du monde entier.

(Donostiq)




