
“IBARBI”_

Errezigo Errezil Sagarraren Kultur Elkartea



Errezil Sagarra, Errege Sagarra, Azaro
Sagarra,  



Kolore berde-horixka du, nahiko zapala. Azala latz eta

Gogor samarra. Zaporea, berriz, gazia

Oso egokia sagardorako, baina batez ere jan sagarra da.

Euskal sukaldaritzan oso preziatua, batik bat postreak
egiteko: sagar tarta, sagar dulzea, purea,…..





Baina,……

Zergatik da desberdina?



1/ KOKAPENA









HISTORIA eta KULTURA











Guretzat, hau da bertako productoa (Producto 

local). 



2014
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o 2014 “IBARBI” Errezilgo Errezil Sagarraren Kultur Elkartea Eratu

o 2015: herriko zaharren laguntzarekin datuak bildu eta sagastien errolda

sortu

o 2017: Gipuzkoako Foru Aldudiaren laguntzarekin, sagarondo onenak geo 

lokalizatu eta identifikatu.

o 2017: Analisis genetikoa NEIKERS eta BIOGENETICS

o 2017-2020: etorkizunean ikertzeko, patroi desberdinetan sagasti berriak

aldatu herriko genetika onenarekin.

o 2018: sagarraren ibilbidea sortu, Web gunea, Sare sozialak,…

o 2019: “IBARBI-Errezilgo Errezil Sagarra“ MARKA erregistratu.

o ……

o Horrez gain, kultur arloan lan asko egiten ari gara, sagar asteak, 

formakuntza, bisita gidatuak, azokak, liburuak, prentsa, telebista……..



2021??


