
1

Juan Luis García 

Sumiller Rte. Casa Marcial 2**

Sumiller del Año en los Premios Verema 2021

Mejor Sumiller IWC Awards Spain 2019
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CLAVES DEL POSICIONAMIENTO DE LA SIDRA EN LA ALTA GASTRONOMÍA

@sumillermurcia
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NACHO MANZANO/JUAN LUIS GARCÍA
RTE. CASA MARCIAL 2**

NÉCORA QUE SE COME ENTERA/TRES EL LLAGAR
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NACHO MANZANO/JUAN LUIS GARCÍA
RTE. CASA MARCIAL 2**

CENTOLLO CON GRANIZADO DE BACALAO Y SALICORNIA/SIDRA NATURAL 1947
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MATTEO PIERAZZOLI/JON VRIETHOFF
RTE. EMBARCADERO (LAS PALMAS DE GRAN CANARIA)

LAPAS DONDE ROMPEN LAS OLAS/SIDRA CHACERQUÉN
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CLAVES DEL POSICIONAMIENTO DE LA SIDRA EN LA ALTA GASTRONOMÍA

QUIQUE DACOSTA/JOSÉ ANTONIO NAVARRETE
QUIQUE DACOSTA RESTAURANTE 3***

LA TRUFA BLANCA DEL MONTGO/ERIC BORDELET DU POIRÉ GRANITE
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CLAVES DEL POSICIONAMIENTO DE LA SIDRA EN LA ALTA GASTRONOMÍA

JOAN ROCA/JOSEP ROCA
CELLER DE CAN ROCA 3***

CREMA DE ORTIGAS Y MANZANA, BERBERECHOS Y LIMÓN/EMILIO MARTÍNEZ DOP
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NACHO MANZANO/JUAN LUIS GARCÍA
RTE. CASA MARCIAL 2**

ASPIC DE LLÁMPARES, COLIFLOR Y CODIUM/WEIDMANN&GROH CYDONIA
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NACHO MANZANO/JUAN LUIS GARCÍA
RTE. CASA MARCIAL 2**

ARROZ CON PITU DE CALEYA/VALLE BALLINA Y FERNÁNDEZ DOP
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CLAVES DEL POSICIONAMIENTO DE LA SIDRA EN LA ALTA GASTRONOMÍA

MARTÍN BERASATEGUI/ADRIÁN GARCÍA 
MARTÍN BERASATEGUI RESTAURANTE 3**

MILHOJAS, CARAMELIZADO DE ANGUILA AHUMADA, FOÏE GRAS, CEBOLLETA Y MANZANA VERDE/SIDRA DE HIELO MALUS MAMA



14
@sumillermurcia

CLAVES DEL POSICIONAMIENTO DE LA SIDRA EN LA ALTA GASTRONOMIA

RAMÓN COALLA 
COALLA GOURMET

QUESO CASÍN DOP/SIDRA DE POSTRE OLIVIA
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CLAVES DEL POSICIONAMIENTO DE LA SIDRA EN LA ALTA GASTRONOMÍA

NACHO MANZANO/JUAN LUIS GARCÍA
RTE. CASA MARCIAL 2**

ARROZ CON LECHE, CRISTAL DE CARAMELO, GELATINA BRANDY Y BOLETUS/BRÄNNLAND ISCEDER
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CLAVES DEL POSICIONAMIENTO DE LA SIDRA EN LA ALTA GASTRONOMÍA

• Es una bebida antioxidante

• Reduce la tensión 

• Tiene propiedades antiinflamatorias
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CLAVES DEL POSICIONAMIENTO DE LA SIDRA EN LA ALTA GASTRONOMÍA

BEBER SIDRA 

ALARGA LA VIDA


